Der Mohn-Pudding (dicke Fullschicht)
“M’lm‘,—
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Basis 1,0 X 2,0 X 3,0 X
Cl-Mohnbackmasse 3000 kg 3,000 6,000 9,000
Wasser, warm 0350 kg 0,350 0,700 1,050
> glattruhren, dann unterziehen:
Vanillekrem, frisch gekocht 3000 kg 3,000 6,000 9,000
18.6.19 18:04 6,350 6,350 12,700 19,050

Erlauterung

Dicke Fillschicht frisch angeriihrt auf gewiinschten Boden (Ruhrmasse, Hefe-
oder Murbteig) streichen und auf Wunsch mit Friichten belegen und streuseln...




