
Multiplikator 0,000 kg Basis 1,0 x 2,0 x 3,0 x
CI-Mohnbackmasse 3,000 kg 3,000 6,000 9,000
Wasser, warm 0,350 kg 0,350 0,700 1,050
     > glattrühren, dann unterziehen:
Vanillekrem, frisch gekocht 3,000 kg 3,000 6,000 9,000

18.6.19   18:04 6,350 6,350 12,700 19,050

Erläuterung
Dicke Füllschicht frisch angerührt auf gewünschten Boden (Rührmasse, Hefe-
oder Mürbteig) streichen und auf Wunsch mit Früchten belegen und streuseln…

Mohn-Pudding (dicke Füllschicht)


